OS8aissons

Biére bouteille 33c/

Jus de fruits 25cl
5,30 € Pago

(orange, mangue, pamplemousse,
pomme, fomate)

Biére sans alcool 33c/ 3,50 €
3,50 €
Vittel 33cl
2,0€

NVins (75dl)

5] Cheverny 24,90 €
ol Cot Malbec 19,90 €

Cheverny rosé 21,90 €

O
S} Bourgueil rosé 21,90 €

rouge |
[ _rosé |

.. Pétillant Vouvray brut
Domaine Saulnier AOP

Sauvignon 17,90 € 30‘2’;: 29.00 €

blanc

ON s CStormles

PLAT + DESSERT
AU CHOIX

RISOTTO + DESSERT
18,90 €

Risotto légumes d'été

BURGER + DESSERT
& partir de 18,90 €

Burger Embarc’ (+3€)
Burger vegan

SALADE + DESSERT
a partir de 17,00 €

VIANDE + DESSERT

21,50 €

Andouvillette 5A
Magret de canard (+2,40€)
Céte de cochon (+3,40€)

Méditérrannéenne (+2€),
Estivale (+1,50€)

POISSON + DESSERT
26,90 €

Poulpe snackeé
Noix de Saint-Jacques

MOULE + DESSERT
& partir de 15,50 €

Mariniéres / & la créme (+1€)

Remise d’1€ sur voire boisson ajoutée dans la formule plat + dessert

Bowl, Salade de la mer (+2€),

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE.

L'ABUS D' ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

& Embarcadere

S E

(R estaurant

BRASSERIE * RESTAURANT
CARTE ETE 2025

NVorre  Jiddlité récompensée |
Inscrivez-vous & notre programme B!?Avo'"

swrtout, merci |

Bénéficiez de ses avantages dans I'ensemble de nos
établissements : La Scaleta, L'Embarcadeére Blois,
La Trouvaille Blois, Le San Martino Venddéme.

Inscrivez vous sur https://bravo.zerosix.com/
Lors de toute nouvelle inscription, bénéficiez de 5€ offerts
en bon d’achat !

L'Embarcadére

16 quai Ulysse Besnard, 41000 BLOIS

02 54 78 31 41 - contact@lembarcadere.fr
7 jours sur 7 : 12h00 - 14h00 / 19h00 - 22h00
www.lembarcadere.fr

RO



Friture d’éperlans
sauce tarfare aux épices

Assortiment maritime : =
saumon fumé, friture d’éperlans, rillettes de maquereaux a la
moutarde, moules a I'escabeche, citron, beurre, pickles de
légumes, sauce tartare

Assortiment mixte ) 5 .
jambon Serrano, chorizo, coppa, faisselle et bdche de chévre du
f’,eﬂr Perche, cornichons, beignets de courgette, beurre, pickles de
égumes

Planche estivale \' = . .
fomates cerise, melon, pastéque, artichauts confits, faisselle de
chevre, pesto-roquette

Tomates anciennes, burrata et pesto-roquette \Ya

Le poulpe fagon ceviche

vinaigrette coriandre, artichauts, tomates confites,
olives taggiasche, roquefte

Salade de la mer

saumon fumé, rillettes de maquereausx,
concombre, tomates anciennes, creme
citron, croGtons

Salade méditérrannéenne
poulpe, olives taggiasche, feta, artichauts,
tomates anciennes

Le Bowl \V

tomates anciennes, perles de pdates,
pesto-roquette, haricots verts, concombre,
artichauts, radis

Salade estivale
melon, pastéque, feta, pesto-roquette,
jambon Serrano, tomates anciennes

Risotto de légumes d'été Y
artichauts, tomates cerise, courgettes, fenouil, olives taggiasche,
poivrons, parmesan, haricots verts

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

Noix de Saint-Jacques

spaghettis a I'encre de seiche, légumes
d'été, huile d'olive, citron, oignon cébette,
herbes fraiches

Poulpe snacké
spaghettis & I'encre de seiche, légumes
d'été, oignon cébette

Movules mariniéres/créme, frites

Magret de canard
pommes de terre grenaille, sucrine grillée, sauce barbecue fumée

Andouvillette 5A
frites, sauce moutarde a I'ancienne

Cote de cochon « Roi rose de Touraine »
jus de viande & I'estragon, haricots verts et pommes de terre
grenaille

Burger Embarc’
haché de boeuf, cheddar, bacon, cornichons, oignons confits,
sauce barbecue fumée et frites

Burger Végan
poélée de légumes d'été, confit d'oignons, tomates anciennes,
pesto-roquette, frites

Biche de chévre du Petit Perche
Faisselle de chévre du Petit Perche
Pont I'Evéque et condiments

Fruits de saison rotis au miel, glace yaourt et
sablé breton

Coeur coulant au chocolat, créme anglaise

Coupe de fraises de Sologne, chantilly

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



