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Vente à emporter

Saumon gravlax aux agrumes 
Focaccia et crème aux herbes
10,50 €

Gyozas de légumes  
Sauce aigre douce 
6,90 €

Burrata et pesto rosso 
Poivrons grillés 
8,50 €

Foie gras de canard mi-cuit 
Confit d’oignons et abricots 
10,50 €

Gaspacho de légumes d’été 
Minestrone de légumes et pois 
chiches 
6,90 €

 

A partager !
Friture d’éperlans		
Crème ciboulette
5,50 €

Box maritime
Friture d’éperlans, crème 
ciboulette, saumon gravlax,
tataki de thon, sauce mentsuyu*
11,00€ / 20,00 €

Box mixte
Coppa di Parma, jambon 
ibérique, rillons, tataki de thon, 
saumon gravlax, pesto rosso et 
burrata 
15,00 € / 20,00 €

*sauce japonaise à base de soja

Les salades gourmandes 
Salade Touraine
Salade, rillons maison, toasts de chèvre 
du Petit Perche, focaccia, grenailles et 
pickles d’oignons
14,50 €

Salade de la mer
Salade, saumon gravlax, tataki de thon, 
tomates anciennes, olives taggiasche 
et crème ciboulette
16,50 €

Bowl d’été 
Salade, semoule, concombres, haricots 
verts, tomates anciennes, olives 
taggiasche et gyozas de légumes
option burrata + 3,90 €
14,00 €

Salade Italienne 
Salade, melon, coppa di Parma, burrata, pesto rosso, tomates anciennes 
et olives taggiasche
15,90 €

La criée
Saint-Jacques à la plancha
Risotto, spaghetti de courgettes au basilic
et légumes croquants
23,00 € 
 
Bar entier grillé à la plancha
Ratatouille maison
20,00 € 
 
Gambas grillées
Rigatoni, courgettes et crème de crustacés
22,00 €

PHOTOS NON CONTRACTUELLES      

Le coin du boucher
Magret de canard entier
Sucrine grillée, grenailles, haricots verts
et sauce barbecue maison
24,00 €

Andouillette AAAAA
Frites et sauce diable 
17,00 €
 
Suprême de pintade basse température      
Risotto à la truffe d’été et jus de viande truffé 
22,00 €

Les desserts
Chèvre du Petit Perche  4,00 € 
Salade et crème balsamique

Fromage blanc fermier  6,50 € 
Granola et fruits frais

Pavlova et fruits de saison  8,00 €
Meringue moelleuse, fruits rôtis 
de saison et chantilly 

Coeur coulant au chocolat  6,50 € 
Crème anglaise et chantilly 

Salade de fruits frais  5,50 €
Pommes, raisins, kiwis, ananas, myrtilles et oranges
 
Tartelette aux fraises  7,50 €
Crème pâtissière vanille, fraises de Sologne et pistache

Burger
Burger Embar’classic
Pain brioché au sésame, steak haché de bœuf 150gr, cheddar, 
cornichons aigre doux, tomates. Frites et sauce barbecue maison
19,00 €

Entrées

20,50 €
14,90 €

Boissons
Bière du moment  33cl	
5,30 €

Bière sans alcool  33cl	
3,50 €

Jus de fruits  20cl	
Pago
(orange, mangue, fruit du dragon, pomme)
3,50 €

Vittel  33cl	
2,50 €

Vins (75cl)
Cheverny
Côt Malbecro

ug
e

Nos Formules
PLAT + DESSERT - AU CHOIX

Cheverny rosé	
Côtes de Provence

21,50 €
19,50 €

BURGER EMBAR’C + DESSERT MOULES + DESSERT

ANDOUILLETTE + DESSERT

MAGRET DE CANARD + DESSERT

BOWL D’ÉTÉ + DESSERT

BAR ENTIER + DESSERT

SUPREME DE PINTADE + DESSERT

LA CRIÉE + DESSERT

bl
an

c
ro

sé

Cour Cheverny 
Sauvignon

24,90 €
14,90 €

20,00 €

Gambas, Saint-Jacques

Marinières, Crème

Remise d’1€ sur votre boisson si ajoutée dans une Formule Plat + Dessert

Les moules Moules marinières  
Frites

14,90 €

Moules à la crème  
Façon marinière, crème 

fraîche et frites
15,90 €

Pétillant Vouvray 
brut

23,90€ 18,00€

21,90€

28,90€

18,90€

24,90€

26,90€

26,90€

SALADE + DESSERT
Italienne, De la mer, Touraine

20,00€


